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Zutaten: Zubereitung
FUr 2 Personen Von 500g grinem Spargel das untere
Drittelschalen, Endenabschneiden. Die Stangen
schrag, in 1cm breite Stucke schneiden.

500g gruner Spargel

1 Zwiebel 1 Zwiebel in kleine Wurfel schneiden. 1

1 Knoblauchzehe Knoblauchzehe hacken. 2 Tomaten vierteln,
entkernen und klein warfeln.

2 Tomaten

300g Penne 300g Penne in kochendem Salzwasser nach
Packungsanweisung garen. Inzwischen 1
El Butter und 1 El Olivendl in einer Pfanne
1 El Olivendl erhitzen. Spargel 4 Min. anbraten, mit 1 Prise
Zucker, Salz und Pfeffer wirzen. Zwiebeln und

1 El Butter

Zucker
Knoblauch zugeben und 3 Min. mitbraten.
Salz
Pfeffer Nudeln abgieBen, dabei 100ml Nudel-

wasser auffangen. Nudelwasser und 3 El

Mascarpone zum Spargel geben, verrthren

3 El Mascarpone und aufkochen. Tomatenwdrfel untermengen,
evtl. mit Salz und Pfeffer nachwirzen. Nudeln
untermischen und servieren.

100ml Nudelwasser

Zeit ca. 25 Minuten
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o 1kg Kartoffeln schalen, in Scheiben schneiden
und in Salzwasser kochen. 1kg Spargel schalen,
in kleine Stlicke schneiden und im kochenden
Salzwasser (mit einem Schuss Zitrone) 15 Min.

bissfest kochen. 200 g gekochter Schinken in
Wirfel schneiden.

e Zuerst die gekochten Kartoffeln in einer
Auflaufform verteilen, anschlieBend die Halfte des
Schinkens darUber streuen. Dann die Spargel und
den Rest des Schinkens verteilen.

o 1 Becher Sahne, 1 Becher Schmand und
100 ml Milch gut verrihren. 2 Pck. Sauce
Hollandaise (zum kalt anrihren) unterrthren,
mit Salz und Pfeffer abschmecken und noch
Schnittlauch in die Sol3e streuen. Das Ganze auf
der Spargel/Kartoffelmasse verteilen.

Den geriebenen Kase dariber streuen und bei
200° 20 bis 25 Minuten goldbraun Uberbacken.

Zeit ca. 30 Minuten




